


LES TAPAS DU BLEU

Mezze méditerranéens - 20€
(Houmous, anchoïade, Tapenade)

Pain pita et crudités

Carpaccio de Gambero Rosso – 29€
Citron et huile d’olive

Tataki de thon rouge – 18€
Mayonnaise au saté

Jambon Ibérique - 15€

Panisses maison – 13€
 Sauce aïoli 

Pastilla d’agneau  – 18€
Citron et grenade

Poulpe rôti - 18€
Houmous, cebettes et grenade

Frites – 10€
Pommes de terre ou patate douce
Sauce aïoli ou mayonnaise au saté

POUR LES REPAS TARDIFS EN CHAMBRE:
Nos planches sont disponibles de 22h30 à 07h00

Saumon - 22€
Charcuterie - 20€

Fromage - 20€
Mixte - 26€



LES ASSIETTES GOURMANDES

Gaspacho  – 28€
Poivron, tomate, pastèque et burrata (125g)

Le « Seiche Roll » de L’Oursin – 29€
Brioche à l’ail, seiche à l’encre et aioli

Salade de fenouil

Salade Grecque – 25€
Féta à l’origan, pastèque, concombre, olives, oignons rouges

Supplément frites – 3€
Pommes de terre ou patate douce
Sauce aïoli ou mayonnaise au saté

LES DOUCEURS

Sorbetti (fruit) - 15€ 
Citron, fruits de la passion, kiwi corossol, baby mango

Sorbetti (grand fruits) - 45€ (idéal à partager)
Noix de coco, mangue, ananas

Mousse au Chocolat - 15€
Chcocolat Nyangbo 68% Valrhona

Crème brulée au safran - 12€



CUCUMBER GIMLET (12CL) - 18€
“Acidulé, frais, herbacé”

Gin, citron vert, Chartreuse verte, menthe, concombre 

THIS IS NOT A PORNSTAR (12CL) - 18€ 
“Vanillé & Gourmand”

Vodka, passion, vanille, anis, basilic, tonka 

FRAISE & BLANC (12CL) - 18€
“Fruité, Gourmand, Acidulé”

Vodka, jus de citron jaune, balsamique blanc, fraise, blanc d’oeuf

SOUVENIR D’ENFANCE (15CL) - 18€ 
“Gourmand, Fizzy, Vanillé”

Mescal, Saint Germain, Citron vert, Vanille, oeuf, Perrier

INDIAN STYLE  (15CL) - 18€
“Epicé et rond” 

Rhum Saint James Agricole, Citron vert, Curry, Gingembre, Cardamome

GRAPE N’FIG (12cl) - 18€
“Puissant et vineux” 

Cognac, Bonal infusé à la figue, liqueur de marasquin, bitter umami

TOKYO HEAT (15cl) - 18€
“Frais et acidulé” 

Vodka, jus de yuzu, Cointreau, ginger beer, infusion de baie rose

NOLA (10cl) - 18€
“Amer et fruité” 

Rye Whiskey, Amaro, jus de citron jaune, liqueur de pêche
 

Mocktail
TO BE YOUG (18CL) - 14€

“ Exotique & Surprenant” 
Passion, citron vert & ginger ale 

SPRITZ ZERO (18CL) - 14€
“ Amer, frais” 

Bitter San Pellegrino, soda au pamplemousse, Perrier



 SODAS PÉTILLANTS (33CL) 
Coca-Cola 7€

Coca-Cola zéro 7€
Perrier 6€

Fever Tree tonic Original 7€  
Fever Tree ginger ale 7€

Fever Tree gigner beer 7€
San Bitter 7€

Benedetti lemonade 7€

Supplément sirop maison au choix (grenadine, menthe, citron, pêche, vanille) 2€

JUS MAISON BENEDETTI (33CL)
Pomme Nature 10€

Pomme & Framboise 10€
Tomate 10€
Pêche 10€
Abricot 10€
Orange 10€

THÉ GLACÉ (31CL) 
Thé glacé au choix : 11€ 

(Fruits rouges, Pêche, Menthe, Citron ou Exotique)

NOS SMOOTHIES
Exotique - 12€

Ananas, mangue passion
Fruits rouges - 12€

Framboise, fraise, mûre

BIÈRES LOCALES  (33CL) 
Fada blanche : 9€
Fada blonde : 9€

Fada IPA : 9€ 

NOS SOFTS & BIÈRES



ANISES  (4CL)
Pastis 51 7€
Ricard 8€

Casanis 11€
Henri Bardouin 12€

La Grange 13€
Le secret 13€

LIQUEURS & BITTERS (6CL)
Campari 10€ 

Suze 10€
Get 27 13€ 
Bailey’s 13€

Lemon Beach Limoncello 13€
Rinquinquin Pêche 13€
Chartreuse Jaune 13€ 
Chartreuse verte 13€

Amaretto Adriatico 14€
Cointreau 12€

Vodka (4cl)
Hop’ka 15€

Bows AROC 15€
Le secret zeste de cassis 15€

NOS SPIRITUEUX 



Citadelle 17€  
Monkey 47 19€ 
Hendrick’s 15€ 

Ki no bi 21€ 
Nouaison 15€ 

Le Secret Original 16€
Le Secret Esprit de Printemps 18€  

Le Secret esprit d’été 18€
Little Bastard 19€ 

Rose des vents (safran) 24€ 
 

NOTRE BAR A GIN : COMPOSEZ VOTRE GIN TONIC.... 17€

CHOISISSEZ VOTRE CONDIMENT: 

Citron jaune
Citron vert

Orange
Concombre

Romarin 

ET VOTRE TONIC: 

Le Secret esprit d’automne 18€
Le Secret esprit d’hiver 18€

Bellerive 15€
Oli’Gin 23€

Maison Plaisir 16€
Sab’s 19€

Lehmann Oh La La! 17€
Awen Nature 16€

Super Broussard 22€
Les Deux Frères  

Classique
Méditerranéen

Ginger Ale
Ginger Beer

Pamplemousse

CHOISISSEZ VOTRE GIN



WHISKY ( 4CL )

Américain
Bulleit Bourbon  15€

Bulleit Rye  15€
Jack Fire 15€

Écossais
Wemyss Choc’n’nut 2001 30€

Talisker Port Ruighe  17€

Japonnais
Nikka From The Barrel 18€

Français
Bows Benleioc original 18€

Bows Benleioc fût unique 23€
Bows Benleioc tourbe intense 20€

NOS SPIRITUEUX 



RHUMS ( 4CL )
Zacapa 23 (Guatemala) : 21€

Rhum Emmanuel Camut (France) : 19€
J.Bally (Martinique): 23€

Karukera blanc agricole (Guadeloupe): 14€
Karukera l’Expression (Guadeloupe): 21€

Karukera Black Edition Alligator (Guadeloupe): 20€
Trois Rivière (Martinique) 19€

Abuelo 7 ans 15€
Abuelo 12 ans 17€
Abuelo 15 ans 20€

Planteray Pineapple 15€

TEQUILA & MEZCAL (4CL)
Cazadores Blanco: 15€

Patron Anejo: 29€
Celosa: 58€

Don Julio 1942: 70€
Clase Azul Reposado 75€

Clase Azul Anejo 180€
Adelita: 80€

Mezcal Mahani:
Mezcal Clase Azul Guerrero: 80€
Mezcal Clase Azul San Louis: 80€

NOS SPIRITUEUX 



NOS SPIRITUEUX 

COGNAC & ARMAGNAC (4CL)
Maison Gauthier VS (Cognac) : 17€

Maxime Trijol XO (Cognac): 35€
Lheraud vieux millénaire (Cognac): 43€

Darroze 12ans (Armagnac): 19€

CALVADOS  (4cl)
Pays d’Auge Adrien Camut 6 ans : 14€

Pays d’Auge Adrien Camut Réserve de Semainville : 28€
Pays d’Auge Adrien Camut Réserve d’Adrien : 38€

Pays d’Auge Adrien Camut Rareté : 133€

DIVERS 
Porto Graham’s tawny (8cl): 12€ 

Pineau des Charentes millésime 2000 domaine Lheraud (6cl): 45€
EDV Framboise sauvage Lehmann (4cl): 20€
EDV Prunelle sauvage Lehmann (4cl): 20€

EDV Mirabelle Lehmann (4cl): 20€
EDV de malt non vieillie le Secret de l’herbier (4cl): 14€



THÉS & INFUSIONS DE LA MAISON DU PÈRE BLAIZE 8€  
Thé noir des poètes

Thé vert jasmin 
Thé vert menthe

Thé Earl Grey
Thé Roïbos

Infusion Château d’If 
Infusion verveine

NOS CAFÉS (Maison Nespresso)
Expresso 5€
Allongé 6€

Cappuccino 8€
Macchiato 8€

NOS BOISSONS CHAUDES


