
LE  VOYAGE
Une lecture harmonieuse

LES CHAMPIGNONS
 Tartelette aux champignons, gelée sapin, praliné noisette

LA GAMBAS DE MEDITERRANEE
Cardamome et mousseux de carapaces

LA SEICHE
En texture, confite dans son encre et nuage d’ail 

LE SAINT PIERRE
Grillé, raisin iodé, sucs de saint pierre infusé aux feuilles de figuier

L’OLIVE
Crumble citron, olives noires de Kalamata, mousseux d’huile d’olive

 LA VANILLE
Vanille de Tahaa, caramel, vinaigrette vanillée et biscuits arlettes

145

PRIX NETS TTC, 
SERVICE COMPRIS 

Découvrez notre sélection de fromages affinés pour un supplément de 30€.



L ’ODYSSÉE
Expression complète

LES CHAMPIGNONS
Tartelette aux champignons, gelée sapin, praliné noisette

LA BOUILLABAISSE
Poissons de roche, fenouil, pommes soufflées, rouille

LA GAMBAS DE MEDITERRANEE
Cardamome et mousseux de carapaces

LA SEICHE
En texture, confite dans son encre et nuage d’ail

LE SAINT PIERRE
Grillé, raisin iodé, sucs de saint pierre infusé aux feuilles de figuier

LE RIS DE VEAU 
Butternut et châtaignes 

LE MAÏS
Ail noir, jus de maïs et sichuan rose 

LE CHOCO MARIN
Chocolat Nyangbo 68%, salicorne confite et glace salicorne

185

PRIX NETS TTC, 
SERVICE COMPRIS 

Notre menu Odyssée n’est plus disponible à partir 
de 13h30 au déjeuner et 21h15 au dîner 


